Café und Restaurant in Laboe

Herzlich Willkommen in der Klause!
Unsere Winter-Offnungszeiten (November, Dezember & Januar):
Samstag & Sonntag: ab 12:00 Uhr.

Tagessuppe
Fragen Sie unseren Service nach der heutigen Kreation.

Vorspeise 6,50 € | Hauptgang 11,50 €

Aus dem Wasser

Knuspriger Backfisch mit Fritten, Remoulade & Salatbeilage
Knusprig paniertes Seelachsfilet mit hausgemachter Remoulade, heiBen Fritten und
Salatbeilage
12,90 €

Matjes ,,Hausfrauenart“ mit Bratkartoffeln & Apfelsahnesauce
Zarte Matjesfilets, serviert in einer traditionellen Apfelsahnesauce,
dazu knusprige Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln -
ein bodenstandiger Genuss aus Norddeutschland.

16,90 €

Bratheringe in sauer mit Bratkartoffeln & Remoulade
Norddeutscher Fischgenuss mit einer feinen Saure,
dazu Bratkartoffeln,
hausgemachte Remoulade & einer Salatbeilage.
16,90 €

Lachsfilet im Buchenspahn gegart & serviert
Lachsfilet im Buchenspan schonend und aromatisch gegart.
Dazu ein saisonales Puree —fragen Sie nach der heutigen Kreation!
25,90 €

Auf Vorbestellung

Scholle ,,Finkenwerder Art“ mit Speckstippe, Bratkartoffeln, Salatbeilage & einem
Spritzer Zitrone.
24.90€

Cafe Restaurant Strandklause Laboe - Inh. Jorn Frach — Prof. Munzer Ring 1 24235 Laboe
Tel. 04343/421280 — Email info@strandklause-laboe.de — www.strandklause-laboe.de



Café und Restaurant in Laboe

Von der Koppel

Schnitzel ,,Laboe*“ mit Bratkartoffeln, Raucherlachs & Spiegelei
Ein frisch paniertes Schweineschnitzel, maritim verfeinert mit zartem Raucherlachs und
Spiegelei. Dazu knusprige Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln.
24,90 €

Schnitzel Wiener Art mit Fritten & Salat
Ein klassisches Schnitzel Wiener Art, goldbraun paniert und knusprig gebraten, serviert
mit heiBen Fritten und einer frischen Salatbeilage — einfach lecker und immer ein
Genuss!
20,90 €

Hausgemachtes Sauerfleisch mit Bratkartoffeln
GenieBen Sie unser traditionelles Sauerfleisch, zart und wurzig eingelegt, mit
Bratkartoffeln mit knusprigem Speck und feinen Zwiebeln. Dazu servieren wir eine
cremige Remoulade und eine frische Salatbeilage.
16,90 €

Currywurst mit hausgemachter Currysauce
Geflugelcurrywurst, dazu servieren wir eine hausgemachte wurzige Sauce— mit einer
angenehmen fruchtigen Curry-Scharfe. Abgerundet wird das Ganze mit einer Portion

Fritten & einer Salatbeilage.
12,90 €

Falsche Currywurst mit hausgemachter Currysauce (vegan)

Unsere vegane Currywurst ist die perfekte Alternative fur alle, die den klassischen
Geschmack lieben, aber auf tierische Produkte verzichten mochten. Dazu eine
Salatbeilage & eine Portion Fritten.

12,90 €

Portion Fritten
4,90 €
+ Ketchup 1,00 € | + Mayonnaise 1,00 €

Fir unsere kleinen Seebéiren

Fischstabchen mit Fritten | HAhnchennuggets mit Fritten
8,50 €
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Glithwein Rot oder WeiB3
Ein besonderer Genuss fur kalte Tage
4,90 €
+ Amaretto + Rum
6,90 €

Hausgekochte Limonaden
Unsere Limonaden werden wéchentlich frisch und mit viel Liebe hausgemacht — ganz
ohne klnstliche Zuséatze, daftir mit nattrlichen Zutaten und jeder Menge Geschmack! Ob
spritzig-zitronig, fruchtig-beerig oder mit einem Hauch Kréuter: Jede Sorte ist ein kleines
Erfrischungserlebnis.

Neben unserem Waldbeeren-Klassiker tiberraschen wir Sie jede Woche mit neuen,
kreativen Limonaden-Kreationen — mal saisonal, mal experimentell, aber immer
hausgemacht.

Fragen Sie gerne nach unseren aktuellen Sorten!

Waldbeeren und Holunder Limo
Unsere hausgemachte Limonade vereint die Aromen von Erdbeeren, Johannisbeeren,
Brombeeren, Heidelbeeren und Holunder, verfeinert mit frischer Minze. Ein
erfrischendes Getrank, das nicht zu siB, aber daflir wunderbar fruchtig ist — perfekt fur
eine wohlverdiente Abkuhlung!
5,90 €

Aperitifs & Longdrinks

Waldbeere auf Sekt
Unsere verschiedenen Limonaden lassen sich im Sektglas prickelnd & spritzig genieBen.
7,50 €

,»Holla die Waldfee*
Gin & Tonic treffen auf die fruchtige Frische unserer hausgekochten Waldbeere!
Die perfekte Balance zwischen herb und fruchtig.
8,50€
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